Wenn wir von Qualitat
sprechen, wissen wir,
wovon wir reden.

lhre Vorteile
Wir tibernehmen fiir Sie:

m die Vorbereitung, Durchfiihrung
und Nachbereitung der Essenversorgung
inklusive Abwasch und Reinigung
der Kiichenraume,

m das privatrechtliche Vertragsmanagement
mit den Kunden (Eltern),

m das Bestell- und Abrechnungssystem,
m die Speiseplanerstellung,
m die bargeldlose Kassierung.

Ihr Nutzen

Sie sparen Krafte und Kapazitaten, denn:

m wir realisieren fiir Sie die tagliche aufwandige
Organisation der Verpflegung,

m wir sichern fiir Sie taglich eine gesunde
Mittags- bzw. Vollverpflegung.

lhre Sicherheit
Wir legen besondere Aufmerksamkeit auf:

= die Arbeit nach HACCP, unseren
strengen hausinternen Qualitatsstandards,

m die Einhaltung des Qualitatsmanagement-
Systems nach DIN EN 1SO 9001:2000,
das alle wichtigen qualitats- und umwelt-
relevanten Ablaufe regelt.
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Unseren Service finden Sie

derzeit in folgenden Bundeslandern: mEEEEEEEEEEe. ...,
= Berlin

» Brandenburg

= Mecklenburg-Vorpommern Gesundes Essen fiir Kinder.
= Sachsen Unser Auftrag.

m Sachsen-Anhalt

m Schleswig-Holstein
= Niedersachsen

= Hamburg

www.Essen-in-der-Schule.de
Telefon: 0180-500 9534

Sprechen Sie mit uns.
Wir freuen uns, lhnen schnell und

kompetent auf Ihre Bediirfnisse :

angepasste Lésungen anbieten ESSGH 1n der SChUIe

zu konnen.

Ihr Ansprechpartner: m Wir kochen in der Schule.

Geschiftsfiihrer Herr Detlef Eildermann m Wir verwenden sowohl frische Lebensmittel
Meniitaxi GmbH als auch vorgefertigte Produkte.

Plauener StraRe 161, 13053 Berlin = Wir orientieren uns an den Vorlieben der Schiiler.
Telefon: 030-5400 44 37 m Wir favorisieren optimiX und Spafl am Essen.
Fax: 030-5400 44 631 m Wir stehen fiir Qualitat und Zuverlassigkeit

d.eildermann@menuetaxi.de beim Essen.



Die Menittaxi GmbH

Unser Unternehmen

m ist seit 1994 am Markt,

m hat iiber 700 Mitarbeiter,

m liefert taglich Schulessen an 215 Schulen,
= Kita-Essen an 9o Kitas,

m Essen auf Radern an 5.500 Kunden,

m bietet Friihstiicksangebote in 28 Cafeterien
= und eine kompetente Erndhrungsberatung.

Fiir den reibungslosen Ablauf sorgen

m ein internetgestiitztes
Bestell- und Abrechnungssystem und

m ein eigenes Call-Center.

Unser Personal

m ist engagiert, verstandnisvoll,
kundenfreundlich, flexibel und belastbar,

m wird jahrlich nach § 42 und 43 des
Infektionsschutzgesetzes belehrt,

= erfiillt die Anforderungen
der Lebensmittelhygiene-Verordnung,

m tragt eine saubere und hygienische
Betriebskleidung,

m arbeitet nach zertifizierten
Dienstleistungsstandards,

= die Arbeit nach HACCP ist dabei
selbstverstandlich.

Gesunde Ernahrung

Wir bieten Kindern und Jugendlichen
ein Angebot von

m maximal zwei Fleischgerichten in der Woche,

m mindestens einem Seefisch-Gericht pro Woche,
m taglich einem vegetarischen Gericht,

m und reichlich Gemiise, Obst oder Salat.

Wir gewahrleisten die gesunde Zubereitung durch

m die milde Wiirzung der Speisen,

m die bevorzugte Wiirzung mit Krautern,

m den Einsatz von jodiertem Speisesalz,

m den Verzicht auf Geschmacksverstarker,

m den Verzicht auf Siiflungsmittel sowie
aufkiinstliche Farb- und Aromastoffe,

m den Verzicht auf Phosphat
in Fleisch- und Wurstwaren,

= den Verzicht auf Alkoholaromen,

= einen verantwortungsvollen Umgang
mit Zucker.

Zubereitung /Ausgabe

Die Speisen werden ausgegeben
und zubereitet

= mit modernsten Gargeraten
und Kombidampfern vor Ort.

m Die Fleisch- und Gemiisespeisen werden
als Convenience-Produkte in gar- und
regenerierfertiger Form bezogen (Apetito).

m Reis, Teigwaren, Kartoffeln,
Salate und Desserts werden vor Ort
frisch zubereitet.

m Es entstehen praktisch keine Standzeiten.
m Alles wird appetitlich angerichtet.

m Die Ausgabe der Speisen erfolgt
ziigig, sauber, hygienisch und vor allem
freundlich.

Das Angebot
am Mittag umfasst

m 500 Produkte nach
den geschmacklichen Vorlieben von Kindern,

= nationale und internationale Speisen,
m aktuelle Bioprodukte,

m vegetarische Kostlichkeiten,

m Gerichte fiir muslimische Kinder,

m Diaten und Sonderkostformen,

m auf Allergien abgestimmte Speisen,

» Fingerfood und Trendprodukte,

m saisonale Aktionen,

m ein vielfaltiges Getrankeangebot,

m Themen-Aktionen
(Multikulti, Schnupperland etc.).

Unser Bestell-und
Abrechnungssystem ist

m komfortabel, modern und internetgestiitzt,

m ermoglicht eine Bezahlung im Folgemonat
durch Lastschrifteinzug und

m erlaubt eine flexible tagliche Zu- und
Abbestellung bis 9 Uhr iibers Internet,
unsere Hotline oder bei unserer
Servicekraft vor Ort.



